
Widok prosty  wróć

 Kaloryczność
151.78 kcal

7.59%

 Białko
7.94 g
15.88%

 Węglowod.
27.78 g
10.29%

 Tłuszcze
2.40 g
3.43%

 Błonnik
6.06 g
24.24%

GDA
7.59 %

Wartości odżywcze 290 kcal / 1 porcję (191 g)

(32)

60 minut +
czas
moczenia

6 osób łatwy

Kotlety z ciecierzycy z zieleniną

 Składniki
Ciecierzyca, nasiona suche - 400g (2
szklanki)

Cebula - 240g (3 szt uki)

Czosnek duży - 15g (3 ząbki)

Mąka kukurydziana - 45g (3 łyżki
st ołowe)

Pomidory w puszce - 400g (puszka)

Szczypiorek siekany - 15g (3 łyżki
st ołowe)

Nat ka piet ruszki siekana - 12g (2
łyżeczki)

Pieprz czarny - 2g (2 szczypt y)

Sól o obniżonej zawart ości sodu - 1g (2
szczypt y)

Papryczka chili - 10g (½ szt uki)

Zioła prowansalskie - 6g (2 łyżeczki)

 Sposób przyrządzenia
KROK 1: Ciecierzycę przepłucz i namocz w zimnej wodzie przez całą noc.
Nast ępnego dnia odcedź ją i zmiel w blenderze z reszt ą składników
(poza mąką).

KROK 2: Powst ałą masę przełóż do miski i wymieszaj z mąką.

KROK 3: Got owe kot leciki obt ocz w zmielonych orzechach włoskich. I
układaj na blaszce wyłożonej papierem do pieczenia. Wst aw do
nagrzanego do 180 st . C piekarnika na około 30-35 minut .

Smacznego!

Strona główna Przepisy Lista przepisów Kotlety z ciecierzycy z zieleniną

na 100g potrawy % - dzienne zapot rzebowanie

Serwis internetowy DietMap wykorzystuje pliki cookies, które umożliwiają i ułatwiają Ci korzystanie z jego zasobów. Korzystając z serwisu wyrażasz jednocześnie
zgodę na wykorzystanie plików cookies. Szczegółowe informacje znajdziesz w zakładce Zastrzeżenia Prawne. akceptuję

/pl/przepisy/lista-przepisow/
/
http://default-94.152.146.211-5054.v63211.tld.pl/pl/
http://default-94.152.146.211-5054.v63211.tld.pl/pl/przepisy
http://default-94.152.146.211-5054.v63211.tld.pl/pl/przepisy/lista-przepisow
/files/przepisy/2016/Kotlety_z_ciecierzycy_z_zielenina.jpg

	Kotlety z ciecierzycy z zieleniną
	Sposób przyrządzenia


